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Seguici su

masalaindiancuisine.it

L I S T A  A L L E R G E N I

S E R V I Z I O  E  C O P E R T O

I N F O

€ 2.00

Per ordinare piatti vegani chiedere al responsabile di sala.
Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale. Le informazioni circa la presenza 
di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili 
rivolgendosi al personale in servizio.

       Alcuni ingredienti del piatto potrebbe essere surgelati.
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€ 3.50

€ 3.00

CHEESE NAN
Focaccia ripiena di formaggio
ONION KULCHA
Focaccia ripiena di cipolle e spezie
CHEESE CHILLY GARLIC NAN
Focaccia ripiena di formaggio con aglio e peperoncino
ALOO KULCHA – Focaccia ripiena di patate
NAN – Focaccia semplice di farina bianca
ROTI – Focaccia di farina integrale
GARLIC NAN – Focaccia all’aglio
LACHA PARANTHA – Focaccia croccante 
METHI PARANTHA – Focaccia con fieno greco 
BUTTER NAN – Foccia al burro 

F O C A C C I A  I N D I A N A

DAL MAKHANI
Lenticchie nere e fagioli rossi cotti lentamente sul
forno tandoori con salsa delicata
CHANA MASALA
Ceci in salsa speziata
KOFTA CURRY
Polpette di zucchine fritte con farina di ceci in salsa curry
JIRA ALOO
Patate stufate con semi di cumino e spezie
BAINGAN BARTHA
Melanzane affumicate in salsa di spezie
MUGHLAI KOFTA
Polpette di formaggio in salsa ricca
CUCUMBER RAITA
Salsa di yogurt con cetrioli e cumino tostato
VEG KORMA
Verdure miste in salsa delicata
SHAHI PANEER
Emulsione di pomodori, cipolle, anacardi macinati, burro chiarificato,
panna in curry, cubetti di formaggio indiano e varietà di spezie
KARAHI PANEER
Cubetti di formaggio, peperoni, cipolla e salsa curry
DAL TADKA
Lenticchie gialle in salsa piccante e cumino

€ 9.50

€ 8.50

€ 9.00

€ 8.00

€ 9.00

€ 10.00

€ 4.00

€ 9.00

€ 9.50

€ 9.00

€ 8.00

V E R D U R E

BUTTER CHICKEN
Pollo disossato con salsa di anacardi, burro, pomodoro di
san marzano e miele
CHICKEN TIKKA MASALA
Pollo in salsa di erbe orientali fresche e spezie
CHICKEN MADRAS
Pollo al curry ricco di coriandolo, curcuma, senape, cumino crociato
e peperoncino in stile sud India
LAMB CURRY
Bocconcini di agnello in salsa curry
LAMB KORMA
Bocconcini di montone con salsa di anacardi e zafferano
JHINGA MALAI WALA
Gamberi in salsa delicata e farina di cocco
JHINGA  CURRY
Gamberi in salsa curry

€ 12.00

€ 12.00

€ 12.00

€ 14.00

€ 14.00

€ 14.00

€ 14.00

C A R N E

CHICKEN CURRY
Bocconcini di pollo in salsa di curry
CHICKEN KORMA
Pollo disossato con salsa di anacardi e zafferano

€ 12.00

€ 12.00

R I S O  B A S M A T I  ( C H A W A L )

RISO BIANCO
VEGETABLE BIRYANI
Riso con verdure al vapore, frutta secca e zafferano
NIMBOO RICE
Riso saltato con limone, semi di senape e noccioline
KESAR PULAO
Riso allo zafferano
MOTI PULAO
Riso saltato con piselli e curry
COCONUT RICE
Riso saltato con latte di cocco e semi di senape
MURG BIRYANI
Riso cotto con pollo e spezie delicate
LAMB BIRYANI
Riso cotto con agnello e spezie del Kashmir

€ 4.00

€ 9.00

€ 7.50

€ 5.00

€ 7.00

€ 8.00

€ 11.00

€ 13.00
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.50

€ 2.00
€ 2.00

€ 3.50
€ 3.00

€ 2.50



GOLDEN TRAINGLE MENU
Samosa, Aloo Tikki, Chicken Tandoori, Chicken curry, Riso, Dal,
Nan, Dolce
VEGETARIAN MENU
Samosa, Vegetable Pakora, Dal makhni, Nan, Jira Aloo
Rice, Dolce

M E N U  F I S S O

€ 29.00

€ 18.00
MASALA MENU
Samosa , Chicken Pakora, Malai Tikka, Butter Chicken
Riso, Pappad, Nan, Dal, Dolce € 34.00

A N T I P A S T I  ( N O - V E G )

CHICKEN PAKORA
Pollo fritto con pastella di farina di ceci

MEAT SAMOSA
Fagottino di pasta ripieno di carne macinata e speziata

€ 7.00

€ 6.00

SAMOSA CHAT
Fagottino di patate con ceci, yogurt e Masala magica
VEGETARIAN PAKORA
Spinaci è Verdure fritte con pastella di ceci
BAINGAN PAKORA
Fetta di melanzana fritta con pastella di ceci
ALOO TIKKI
Polpette di patate speziate e fritte
PAPADUMS
Leggera crepes croccante di farina di lenticchie
PANIR PAKORA
Involtini di farina di ceci ripieni di formaggio indiano
MASALA MIX PAKORA
Antipasto misto vegetariano per 2 persone
Samosa, Paneer Pakora, Palak Pakora e Punjabi tikki

€ 4.00

€ 4.50

€ 5.00

€ 4.50

€ 2.00

€ 5.50

€ 14.00

A N T I P A S T I  ( V E G )

VEGETARIAN SAMOSA
Fagottino ripieno di patate speziate € 5.00

CHICKEN TANDOORI
Pollo marinato allo yogurt e spezie indiane
MALAI TIKKA
Bocconcini di pollo marinati allo yogurt, anacardi e crema di panna

€ 13.00

€ 13.00

T A N D O O R

(SPECIALITÀ CUCINATE NEL TIPICO FORNO DI TERRACOTTA)

GOST SHEEK KEBAB
Spiedino di montone macinato alle erbe e spezie indiane
TANDOORI ALOO
Patate ripiene di formaggio e spezie
HARYALI KEBAB
Pollo disossato marinato con salsa di menta e crema

€ 14.00

€ 10.00

€ 13.00

B E V A N D E

ACQUA 0,75 cl   (NATURALE O FRIZZANTE)
KINGFISHER/KAMASUTRA 33CL
KINGFISHER/KAMASUTRA 66CL
COCA COLA
FANTA
SPRITE
YOGURT FRULLATO
BICCHIERE DI SPUMANTE
BICCHIERE DI VINO ROSSO/BIANCO

€ 2.00
€ 4.50
€ 7.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 3.50
€ 4.00
€ 4.50

– Lassi Mango / Pistacchio / Dolce / Salato

€ 18.00
€ 22.00
€ 36.00
€ 22.00
€ 20.00
€ 22.00

V I N O  R O S S O

CHIANTI CLASSICO IGT
PEPPOLI CHIANTI CLASSICO DOCG
IL BRUCIATO BOLGHERI ROSSO DOC
BARCO REALE DI CARMIGNANO DOC
MORELLINO DI SCANSANO DOCG
KAMASUTRA

€ 20.00
€ 22.00
€ 20.00
€ 20.00
€ 22.00
€ 22.00

V I N O  B I A N C O

MULLER THURGAU -ST MICHAEL EPPAN
CHARDONNAY DOC - ST MICHAEL EPPAN
VERMENTINO DI GALLURA - CANAYLI
FALANGHINA DOC - MASTTROBERNARDINO
PINOT GRIGIO DOC - ST MICHAEL EPPAN
KAMASUTRA


